Garnelen-Saganaki fiir 10 Personen

Zutaten: 2 groBe Dosen Tomatenstiicke, 2 Knoblauchknollen, Olivendl, 1200 g Garnelen, 600 g Fetq,
je 3 rote und gelbe Paprika, 4 groRe Gemiisezwiebeln, 2 Bund Petersilie

Tomatenstiicke im Mixer piirieren; Zwiebeln, Paprika und Knoblauch fein hacken.

Zuerst die Zwiebeln in Ol anschwitzen, dann Paprikastiicke und Knoblauch zugeben, kurz mit diinsten
und nun die Tomaten zufiigen. Wiirzen mit Salz, Pfeffer und Paprikapulver. Etwa 30 min kdcheln, bis
alles zu Brei verkocht ist. Garnelen in eine Auflaufform legen und mit der Tomatenzubereitung
bedecken. Petersilie von den Stdngeln zupfen und oben auf legen. Den Feta zerbraockeln und dariiber

streuen. Das Ganze im Backofen 5 bis 10 min iberbacken.
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